Nao Spirits

PIPA RUM DE GOA
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NOTE GENERALI

Tipologia Jaggery Spiced Rum
Zona produttiva Stato di Goa, India Occidentale

Materia prima Jaggery (zucchero non raffinato di canna da zucchero), pepe
nero, chiodi di garofano e cannella.

Distillazione Distillazione in alambicco pot still, e successiva infusione delle
spezie. Non filtrato.

Invecchiamento Invecchiamento di 2 anni in botti di Porto.

Gradazione alcolica 43% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

NET QUANTITY

Colore Scuro e intenso.

Profumo Al naso emergono note di nocciole tostate e fichi.

Sapore Al palato € morbido e intrigante: ricorda il cioccolato fondente con
una spolverata di sale marino.

Finale Il finale & lungo e bilanciato, con pepe nero e chiodi di garofano in
chiusura.
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